Kulinarisc

-

PIERSPEICHER



GenieBen Sie regionale und kreative Gerichte, erlesene Weine und
einen authentischen Service in unserem Restaurant. Kiichenchef
Robert Maybach kombiniert regionale Zutaten mit Gewiirzen und
Zubereitungsarten seiner Stationen in der Schweiz, Neuseeland und
den Niederladen - einfach tGberraschend anders eben!

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Robert Maybach,
Chefkoch im
Pierspeicher



Montag | 14.02. ab 17.00 Uhr

Wir servieren lhnen ein prickelndes 3-Gange Meni und Sie

genieBen den Abend mit Ihrem Herzensmensch!

Norwegische Jakobsmuschel | Quittengel | Rauchaal | Pampelmuse Bitte reservieren Sie

Butter Crumble zu allen Angeboten
zeitig einen Tisch.

Vegi: Gebrannte Feigen | Flensburger Bliten-Honig | Ricotta | Tel: 04642 925027

Wildkrauter | Landbrot

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust an eigener Jus | gerduchertes
Bete-Gel | Baby-Friihlingslauch | Kartoffelsoufflee

Vegi: Offene Lasagne vom Holsteiner Kohlrabi | gerostete HaselnUsse | Waldpilze

Mousse von der Valrhona Ruby Schokolade | Litschi | Rosenblattkrokant




Klassisch im WeiBweinsud oder im
.Pierspeicher-Style” a la Robert Maybach?

Egal fir welche Variante Sie sich entscheiden:

Vom 07. bis 13. Mérz servieren wir lhnen - jeweils ab 17

Uhr - frische Muscheln.

Genuss garantiert!

Sonntag | 06.03.| 14.00 bis 17.Q0 Uhr

Am 20. Marz ist Frihlingsanfang. Somit ist bereits
*heute der perfekte Tag um den Grill aus dem Winter-
lager zu holen und die Punschbecher ein letztes Mal

zu fullen. ;
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Samstag | 09.04.| 18.00 - 22.00 Uhr

Zwei Komponenten, die man nicht auf Anhieb kombinieren wiirde, stehen
an diesem Abend im Fokus des Geschehens. Getreu unserem Motto:

.Uberraschend anders eben”!

Von klassisch tiber vegetarisch bis hin zu lberraschend anders: David
Siahaan aus Hamburg kreiert fiir Sie Sushi in verschiedenen Styles. Eben-
so kénnen Sie einen Blick in unsere Kiiche werfen, wo Kiichenchef Robert
Maybach norddeutsches Rind von regionalen Erzeugern in verschiedenen

Variationen zubereitet.

Ein kleiner Klénschnack mit den beiden Kéchen darf natirlich nicht fehlen.
Und den einen oder anderen Tipp flr Zuhause gibt es sicherlich auch mit

auf den Weg.

69 € pro Person
inkl. Getrdnkepauschale (Bier, Wein, Softgetranke)

Karten erhalten Sie an unserer

Rezeption!



Karfreitag | 15.04. ab 17.00 Uhr ; ' Firunsere

kleinen Gaste gibt

Wahlen Sie zwischen einem kostlichen 3-Gang- . es ein spannendes

. .. R Ostereier suchen!
Fischmenl oder ganz individuell aus unserer Karte.

3-Gang-Fischmenii: 49 € pro Person inkl. Aperitif

Ostersonntag & Ostermontag
Von 12.30 bis 15.00 Uhr Uhr kénnen Sie
unseren Osterlunch genieBen.

Freuen Sie sich auf Leckereien vom Buffet wie
zum Beispiel eine kostliche Osterlammkeule
- frisch aus dem Ofen - sowie Modhrenkuchen,

Hefezopf und viele weitere Osterliche Speisen.

45 € pro Person inkl. Aperitif, Tee, Kaffee &

Kaffeespezialitadten : 2
< Sie méchten

Ab 17.00 Uhr servieren wir lhnen an beiden Tagen ein passend zum Menii die
Getranke genieBen?
Kim hat hierzu perfekt
aus unserer Speisekarte. korrespondierende Weine
ausgesucht. Weinbeglei-
tung zum 3-Gang Mendi:

festliches 3-Gang-Ostermentii oder Sie wahlen individuell

49 € pro Person inkl. Aperitif

29€p.P
PIERSPEICHER KAPPELN | Am Hafen 19c| 24376 Kappeln

restaurant@pierspeicher.de | +49 (0) 4642 925027
pierspeicher_kappeln ¢ Pierspeicher Boutiquehotel Kappeln



Sonntag | 08.05.ab 17.00 Uhr

Mama soll das komplette
Verwdhnprogramm erhalten?
Bei Buchung einer Uber-
mit der gesamten Familie: Heute feiern wir die Mamas nachtung mit Abendessen in
unserem Restaurant, laden wir

) ] o ) ] Mama und eine Begleitperson
ein Dessert auf’s Haus, wenn sie mit ihrem Kind / ihren i Erilhsiiek am nddhsian

Egal ob zwei oder drei Generationen oder doch
‘ dieser Welt. Zur Feier des Tages bekommen diese heute

Kindern zu uns zum Essen kommen. Morgen ein.
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Bitte reservieren Sie unter dem Stichwort ,Mama”
einen Tisch.
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Spargelzeit: Jetzt wird’s wieder
richtig lecker!
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Ob griin oder weil, ob klassisch oder Uber-
raschend anders: Wir widmen diesem leckeren

und vielseitigen Gemtse eine ganz eigene Karte.



Unser Yoga- und
Veranstaltungsraum im
7. Stock eignet sich auch
ideal fur Ihr persénliches
Event. Ob Yoga, Tagung oder
Workshop: Sprechen Sie uns

Unsere Termine fur 2022 gerne an!

28.06.]05.07.|12.07.] 19.07. | 26.07.

In unserer Outdoor-Lounge - direkt an der Schlei - genieBen
wir laue Sommerabende in ungezwungener Atmosphare mit

bester Live-Musik, Bratwurst und kithlen Getranken.

Eintritt frei!
Verzehr nach Lust & Laune, der Hut fur die Musiker geht rum.



